Fempo di \fine

wine housé

od
ORIGINE E INNOVAZIONE

CULATELLO DOP con Gnocco Fritto €20
CRUDO PARMA GRAN RISERVA 30 Mesi con Gnocco Fritto €18
SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI €22
Con Gnocco Fritto e Marmellata dello Chef

ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO €19
Con Burro Aromatizzato e Pane Tostato

TARTARE DI MANZO €19

Con Fonduta di Provola Affumicata, Wasabi e Chips di Polenta Croccante

IL RISOTTO DELLO CHEF €19
Il Risotto che cambia con I'Umore degli Chef!

RISOTTO CON OSSOBUCO €32
E Gelato alla Gremolada

CHE GNOCCO STO PIZZOCCHERO €19

Gnocchi di Grano Saraceno, Verze, Patate, Burro Aromatizzato
Casera e Dadolata di Gambero Argentino

TAGLIATELLE AL RAGU’ BIANCO DI LEPRE €17
Olive Taggiasche, Limone e Polvere di Mirtillo
ZUPPA DI CIPOLLE DEL TDV €16

Con Cipolle di Montoro, Groviera e Pane

LA LISTA DEGLI ALLERGENI PRESENTI NEI PIATTI E NELLE PREPARAZIONI E’ DISPONIBILE SU RICHIESTA

In oftemperanza al regolamento europeo 1169/20 11 segnaliamo I'entrata in vigore della legge che obbliga la
segnalazione della presenza di allergeni nelle nostre preparazioni.

A seconda dei diversi piatti che proponiamo potete trovare: aglio, alloro, cereali, crostacei, uova, pesce, arachidi, soia,
latticini, frutta con guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride solforosa e solfiti, lupini o fave, molluschi.

Vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie e vi mostreremo il libro allergeni. Grazie

*alcuni prodotti possono essere surgelati all’origine o congelati in loco

mediante abbattimento rapido di temperatura] come descritto nelle procedure di autocontrollo igienico ai sensi del
re.ce n. 852/04



Fempo di \fine

wine housé

GRIGLIA

FIORENTINA (1,4 kg c.ca)

FILETTO (LOMO) ARGENTINO (250 Gr. c.ca)
BAVETTA BLACK ANGUS USA (250 Gr.c.ca)
DIAFRAMMA BLACK ANGUS USA (250 Gr. c.ca)

CHATEAUBRIAND (500 Gr. c.ca)
“nome che la cucina francese dd a un particolare taglio di carne
di bovino adulto molto pregiato, la parte piv tenera del filetto™

LE CARNI VENGONO SERVITE CON | NOSTRI CONTORNI

SECONDI

COTOLETTA ALLA MILANESE
Con Pure di Patate

GUANCIA DI MANZO BRASATA
Con Patata Hasselback e Crema di Sedano Rapa e Rafano

BRANZINO CON CREMA DI CAROTE E ZENZERO
Broccoletto Croccante e Pop Corn Caramellato

od

€ 8,5 etto
€32

€30
€34
€ 64

€34

€24

€26

LA LISTA DEGLI ALLERGENI PRESENTI NEI PIATTI E NELLE PREPARAZIONI E’' DISPONIBILE SU RICHIESTA

In oftemperanza al regolamento europeo 1169/20 11 segnaliamo I'entrata in vigore della legge che obbliga la

segnalazione della presenza di allergeni nelle nostre preparazioni.

A seconda dei diversi piatti che proponiamo potete frovare: aglio, alloro, cereali, crostacei, uova, pesce, arachidi, soia,
latticini, frutta con guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride solforosa e solfiti, lupini o fave, molluschi.

Vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie e vi mostreremo il libro allergeni. Grazie
*alcuni prodotti possono essere surgelati all’origine o congelati in loco

mediante abbattimento rapido di temperatura] come descritto nelle procedure di autocontrollo igienico ai sensi del

re.ce n. 852/04



Fempo di \fine

wine housef

DOLCI

TIRAMISU' DEL TEMPO DI VINO

CIOCCO, TORTINO CALDO AL CIOCCOLATO
Con Gelato all’Avocado

SEMIFREDDO ALLE CASTAGNE
Crumble Salato ai Funghi Porcini e Gel di Pera e Rosmarino

LA TORTA DEL MASTRO PASTICCERE DEL TEMPO DI VINO

od

€9
€10

€10

LA LISTA DEGLI ALLERGENI PRESENTI NEI PIATTI E NELLE PREPARAZIONI E’ DISPONIBILE SU RICHIESTA

In oftemperanza al regolamento europeo 1169/20 11 segnaliamo I'entrata in vigore della legge che obbliga la

segnalazione della presenza di allergeni nelle nostre preparazioni.

A seconda dei diversi piatti che proponiamo potete frovare: aglio, alloro, cereali, crostacei, uova, pesce, arachidi, soia,

latticini, frutta con guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride solforosa e solfiti, lupini o fave, molluschi.

Vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie e vi mostreremo il libro allergeni. Grazie
*alcuni prodotti possono essere surgelati all’origine o congelati in loco

mediante abbattimento rapido di temperatura] come descritto nelle procedure di autocontrollo igienico ai sensi del

re.ce n. 852/04



